NOS VIANDES

ﬁouz‘ej nos viandes sont 7a‘mie.4 etd 'o‘a'yine jtancaije & eu‘cope’emze/

Steak de ﬂma')lf au Grill /10€
Sauce togaejo‘d /14€
Sauce Poivee vert /14€
Sauce éﬁdmpiynon:i /7€
Entrecste maxi au Grill /9€
Sauce ‘coguejo‘ct 24 €
Sauce Poivre vert 24€
Sauce éﬁampiymmj 26€
Taxtare de ﬂma.),f coupé au couteau facon du Chef /9€
6aen.4e3 é le commander los de votre véservation)
Escalope de Volaille Montagnarde /16€

Avec gdméon czu, étomdlqe a ‘zac/ette, ,czéme étdicée..

Le tout gratiné au éoa‘c accompagné d un gratin de é‘ccget Javoyatcé
&ca/o’pe de Volaille _?avogatc(e /9€

Avec gdméon ezu, XReblochon, ,créme jtaicée..

Le tout gratiné au éaut accompagné dun gratin c{dupﬁinaij
&ca/o’pe de Volaille Foresticre 2/€
cha/ope de volaille, cédmpiinonj, é‘zomdye é zaclette..

Le tout 7zatine’ au éaut avec un accompagnement au choix

NOS RAVIOLES £ LASAGNES

Xavioles de Saint-Jean aux cﬁam,m'inom /5€

Xavioles de Saint-Jean au togaejott /14€
New ! Lasagnes éo/oynat'je Maison 9€

NOS POISSONS

Moules Mariniére Frite /12€
WNew!  Moules en Folies facon du Chef /15€

Carpaccio de noix de Saint-Jacgues /12€
New ! Filet de Fera meuniére /18 €

Filet de Truite aux Amandes /5€

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Gratin Vaupﬁinoij, Gratin de éto; ets , ,ﬂé’yume.a , Frites, Pommes sautées ,

Salade verte, ,/Pavioles poé'/e’eJ
(tarif boissons non comprises)



